
Backtradition  
trifft Leidenschaft
Backtradition  
trifft Leidenschaft



Ein umfangreiches Sortiment, qualitativ hochwertige Produkte und ein attraktives Preis-Leistungs-Verhältnis – 
dafür steht DewiBack seit über 25 Jahren. Seit 2001 bieten wir ausgewählte Produkte aus unserer eigenen  
Fertigung in Berlin, ergänzend zu unserem umfangreichen Sortiment an Handelsware, an. Die Erweiterung 
unserer Produktion stellt sicher, dass wir auch in Zukunft die Bedürfnisse unserer Kunden erfüllen.

Unsere handwerklich gefertigten Blech-, Rund- und Landkuchen, süßen Stückchen, Dauer- und Siede- 
gebäcke vertreiben wir unter einer eigenen Marke. BackLust steht dabei für handwerkliche Tradition, 
Genuss und Leidenschaft. Das sieht und vor allem schmeckt man. 

Verkauf und Distribution erfolgen durch unseren Hauptsitz in Berlin, über unsere Niederlassungen  
in Deutschland mit eigener Logistik oder über Spedition. Somit können wir Ihnen ein komplettes  
Angebot für die Belieferung Ihrer Verkaufspunkte sowie individueller und konzeptioneller Lösungen  
unterbreiten. Wir beliefern Kunden in allen Kanälen: Backshops und Filialisten,  
Foodservice, Tankstellen, Groß-/Einzelhändler und Industrie.

BackLust – Leidenschaft und Genuss 
aus dem Hause DewiBack

Unsere 2017 erweiterte, neue Produktionsstätte in Berlin

Händler Lizenznr. 
4-1263-20-000-00

Erfahren Sie mehr  
unter ra.org

Ob Streuselschnecke, Rosinenschnecke oder Amerikaner – unsere süßen Stückchen sind echte Klassiker  
des Backhandwerks und bereichern jeden Frühstücks- oder Kaffeetisch. Komplett veredelt, fertig  
gebacken und direkt danach tiefgekühlt sind sie schon nach kurzer Auftauzeit bereit zum Genuss. 
Nach dem Auftauen sind unsere süßen Stückchen noch mindestens einen Tag haltbar.

Süße Stückchen Süße Stückchen 

STREUSELSCHNECKEN

Streuselschnecke 
Artikel Nr. 2299, 150 g je Stück,  
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Johannisbeer- 
Streuselschnecke 
Artikel Nr. 3309, 170 g je Stück, 
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Schwarz-Weiß-Schnecke 
Artikel Nr. 2296, 170 g je Stück,  
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Apfel-Pudding-Streuselschnecke
Artikel Nr. 3344, 200 g je Stück,
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Quark-Streuselschnecke, MB*
Artikel-Nr. 3345, 175 g je Stück, 
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Brownie-Schnecke    NEU
Artikel-Nr. 293, 200 g je Stück, 
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

palmölfrei

palmölfrei

GEWICKELTE SCHNECKEN

Berliner Mohnschnecke 
Artikel Nr. 3329, 140 g je Stück,  
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Berliner Nussschnecke 
Artikel Nr. 3324, 150 g je Stück, 
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette 

Rosinenschnecke, gewickelt
Artikel Nr. 385, 110 g je Stück, 
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Nussschnecke, gewickelt   
Artikel Nr. 3386, 130 g je Stück
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Mohnschnecke, gewickelt
Artikel Nr. 3393, 110 g je Stück
48 Stück je Karton,  
44 Kartons je Palette 

Zimtschnecke mit Streuseln    NEU
Artikel Nr. 291, 165 g je Stück,  
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

SÜSSE HAPPEN

Nusshappen
zertifizierter Kakao und zertifiziertes  
Palmöl SG enthalten  
Artikel Nr. 311, 145 g je Stück,
40 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette
Artikel Nr. 311813, 100 g je Stück
40 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Mohnhappen  
mit Streuseln    NEU
Artikel-Nr. 308, 125 g je Stück
60 Stück je Karton, 40 Kartons je Palette

Rosinenhappen    NEU
Artikel-Nr. 326, 110 g je Stück
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

palmölfrei

palmölfrei

palmölfrei

palmölfrei

palmölfrei

palmölfrei

palmölfrei

*   RSPO Zertifikatsnr.  
CU-RSPO SCC871552 
Händler Linzenznr.  
4-1263-20-000-00
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Süße StückchenSüße Stückchen

Unser Siedegebäck wird auf unseren modernen  
Produktionsanlagen mit handwerklichem Geschick 
hergestellt und in stapelbare Trays verpackt.

SiedegebäckSiedegebäck

AMERIKANER

Amerikaner, glasiert, MB* 
Artikel Nr. 331, 110 g je Stück,  
55 Stück je Karton, 40 Kartons je Palette

Amerikaner mit Streifen 
Artikel Nr. 355, 120 g je Stück,
55 Stück je Karton, 40 Kartons je Palette

FRUCHT- UND  
PUDDINGFÄCHER
 
Puddingfächer
Artikel Nr. 2322, 200 g je Stück,
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Cheesecake-Brille  
mit Amarena Kirsch    NEU
Artikel Nr. 294, 200 g je Stück,
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

„Ich bin nur ein  
Dekobeispiel –  
aber das können  
Sie auch!“

SPRITZKUCHEN

Spritzkuchen mit Fondant 
Artikel-Nr. 410, 70 g je Stück,  
48 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Serviervorschlag

Zubereitungshinweis

Bereits fertig gebacken.

Auftauzeit 1 – 2 Std.  
bei Raumtemperatur. 

Nach dem Auftauen mindestens 
noch einen Tag haltbar. 

Kokos-Makrone 
Artikel Nr. 7201, 110 g je Stück, 
24 Stück je Karton, 80 Kartons je Palette

Unsere süßen Stückchen erhalten Sie auf Wunsch ab sofort auch verpackt im hochwertigen, umwelt- 
freundlichen Blister. Die Produkte sind bereits fertig gebacken. Alles was Sie noch tun müssen:  
auftauen lassen, mit MHD kennzeichnen und verkaufen. Durch die wiederverschließbaren Papp-Blister 
ermöglichen Sie Ihren Endverbrauchern so mehrfache Verzehranlässe.

Blister-VerpackungenBlister-Verpackungen

Ihre Vorteile

–  Einzeln entnehmbare Trays für eine Klappenbelegung oder Online-Bestellung

– MHD-Deklaration bei Entnahme aus dem Tiefkühler auf der Banderole

– FSC-zertifizierte Papp-Blister mit Schmuck-Banderole 

– 100% recyclebar (bei Entfernung des Sichtfensters)

– Variable Blistergrößen

– Produkte im Blister sind mindestens zwei Tage nach dem Auftauen haltbar

Nusschnecken
Artikel Nr. 33155, 2 Stück à 110 g je Blister
18 Blister je Karton, 36 Kartons je Palette

Mohnschnecken
Artikel Nr. 33156, 2 Stück à 110 g je Blister,  
18 Blister je Karton, 36 Kartons je Palette

Johannisbeer-Streuselschnecken
Artikel Nr. 33157, 2 Stück à 150 g je Blister,  
18 Blister je Karton, 36 Kartons je Palette

Alle unsere süßen Stückchen sind auf Anfrage im Blister verpackt erhältlich!

Auf Anfrage erhalten Sie von uns  
auch POS-Displays für eine attraktive 
Produktplatzierung. Die Displays werden 
individuell für Sie gestaltet und bereits 
fertig aufgebaut an Ihren Markt gelie-
fert. Und das bereits ab einer Auflage 
von 25 Stück.

SCHWEINEOHREN

Schweineohren halb überzogen  
mit kakaohaltiger Fettglasur 
Artikel Nr. 2982, 150 g je Stück
40 Stück je Karton, 44 Kartons je Palette

Dauergebäck

Mandelhörnchen mit  
dunkler Fettglasur 
Artikel Nr. 56009, 90 g je Stück,  
30 Stück je Karton, 80 Kartons je Palette

Nussecke 
Artikel Nr. 56010, 120 g je Stück,  
48 Stück je Karton, 80 Kartons je Palette

Dank ihrer Zutaten und ihrer besonderen Herstellung sind unsere
Dauerbackwaren über Tage haltbar und entfalten in der Zeit ihren
vollen Geschmack.

palmölfrei

*   RSPO Zertifikatsnr. CU-RSPO SCC871552 
Händler Linzenznr. 4-1263-20-000-00

palmölfrei

palmölfrei

palmölfrei

EIN ECHTER  
HINGUCKER! 
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UNSERE KLASSIKER
Lieferung aller klassischen Kuchen: 
2 Kuchen je Karton, 49 Kartons je Palette

Brandenburger Apfelkuchen 
Artikel Nr. 5002P, 2550 g je Stück

Omas Käsekuchen 
Artikel Nr. 5003P, 3100 g je Stück

Gedeckter Apfelkuchen 
Artikel Nr. 5005P, 3200 g je Stück

Russischer Zupfkuchen 
Artikel Nr. 5007P, 3100 g je Stück

Schoko-Kirsch-Kuchen 
Artikel Nr. 5009P, 2400 g je Stück

Käsekuchen Mandarine 
Artikel Nr. 5011P, 3000 g je Stück

Käse-Mohn-Kuchen 
Artikel Nr. 5024P, 3200 g je Stück

Dinkel-Blaubeerkuchen 
mit Urgetreide
Artikel Nr. 5094P, 2600 g je Stück

Butterkuchen 
Artikel Nr. 5012P, 1100 g je Stück

Zitronenkuchen 
Artikel Nr. 5015P, 1550 g je Stück

BlechkuchenBlechkuchen
Die größte Auswahl an Backtradition bieten wir mit unseren 
Blechkuchen. Darunter echte Klassiker, wie Käse- und Apfel- 
kuchen oder auch unsere Obst-Streuselkuchen. Darüber hinaus 
tragen wir aber auch dem Zeitgeist Rechnung – mit unserem 
Angebot an Brownies bis hin zu unserem veganen Kuchen-Mix. 
Allen gemeinsam sind die frischen und qualitativ hochwertigen 
Zutaten. Dank umgehender Tiefkühlung behalten diese ihren 
Geschmack bis in Ihre Kuchentheke.

Unsere Blechkuchen liefern wir standardmäßig im Maß  
20 × 58 cm mit einem 20 er-Schnitt, einer Stückgröße von 
9 × 5,5 cm und 2 Kuchen im Karton. 

Alle Artikel sind, je nach Wunsch, auch mit anderen  
Schnittgrößen erhältlich. Unser Vertrieb berät Sie gerne. 
Weitere Informationen hierzu finden Sie auf Seite 9. 

Zubereitungshinweis

Bereits fertig gebacken.

Auftauzeit 2 – 4 Std. bei Raumtemperatur. 

Nach dem Auftauen noch mindestens  
zwei Tage haltbar. 

Lieferung im Einweg-Papp-Tray. 

Kuchenstücke bei Bedarf einzeln  
entnehmbar. 

BROWNIES
Lieferung aller Brownies: 
2 Kuchen je Karton, 49 Kartons je Palette

Brownie, dunkle Glasur 
Artikel Nr. 5010P, 2300 g je Stück

Brownie mit Walnüssen 
Artikel Nr. 5013P, 2400 g je Stück

STREUSELKUCHEN
Lieferung aller Streuselkuchen: 
2 Kuchen je Karton, 49 Kartons je Palette

Pflaumenstreuselkuchen 
Artikel Nr. 5001P, 2600 g je Stück

Kirschstreuselkuchen 
Artikel Nr. 5004P, 2500 g je Stück

Apfelstreuselkuchen 
Artikel Nr. 5006P, 2500 g je Stück

Mohnstreuselkuchen 
Artikel Nr. 5008P, 3100 g je Stück

palmölfrei

palmölfrei

palmölfrei
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KUCHEN-MIX
Lieferung aller Kuchen-Mix-Kartons: 
2 Kuchen je Karton, 49 Kartons  
je Palette

Kuchenkiste 
Apfel- und Kirschstreuselkuchen
Artikel Nr. 5045P, 2765 g je Stück

Brownie-Mix-Karton 
Brownie dunkle Glasur & Brownie  
Walnuss, Artikel Nr. 5067P,  
2300 g je Stück

Rührkuchen Marmor 
Artikel Nr. 5046P, 550 g je Stück

Rührkuchen Zitrone 
Artikel Nr. 5047P, 550 g je Stück

Rührkuchen Stracciatella 
Artikel Nr. 5048P, 540 g je Stück

BlechkuchenBlechkuchen

Schnecken-KuchenSchnecken-Kuchen

BlechkuchenBlechkuchen

Mini-Rührkuchen
Alle Rührkuchen sind geschnitten zu ca. 28 Stück à ca. 5 x 5 cm.  
Lieferung: 8 Kuchen je Karton, 49 Kartons je Palette.

IM MIX-KARTON

3 x Marmor, 3 x Zitrone, 
2 x Stracciatella
Artikel Nr. 5090

UNSERE SCHNITTGRÖSSEN UND VERPACKUNGEN
Auf Anfrage sind weitere Schnittgrößen und Verpackungsarten erhältlich.

Kuchenmaß 20 x 58 cm

– frisch gebacken auf Papp-Tray 
– mit 2 oder 4 Kuchen je Karton

ungeschnitten

Kuchenmaß
ca. 20 × 58 cm

16  er Schnitt 18  er Schnitt

16  er Schnitt

Stückgröße
ca. 9 × 7 cm

Stückgröße
ca. 9 × 6,4 cm

20  er Schnitt

20  er Schnitt

Stückgröße
ca. 9 × 5,5 cm

40  er Schnitt

40  er Schnitt

Stückgröße
ca. 4,5 × 5,5 cm

Familienstücke /  
4  er Schnitt

Familienstücke /  
4  er Schnitt

Stückgröße
ca. 19 × 13,5 cm

Kuchenmaß 28 x 38 cm

– auf Papp-Tray 
– mit 2 Kuchen je Karton

Stückgröße
ca. 7 × 9 cm

Stückgröße
ca. 5,5 × 9 cm

Stückgröße
ca. 5,5 × 4,5 cm

Stückgröße
ca. 13,5 × 19 cm

SAISONKUCHEN
Wintertraum Kirsch  
Artikel-Nr. 5030P, 3250 g

Bratapfelkuchen 
Artikel-Nr. 5096P, 3000 g

Erdbeer-Rhabarber-Kuchen
Artikel Nr. 5099P, 2400 g je Stück

Stachelbeerstreuselkuchen
Artikel Nr. 5093P, 2600 g je Stück

Alle Kuchen sind auch verpackt  
in unserer umweltfreundlichen 
Blister-Verpackung erhältlich!

Cinnamon Rolls
Artikel-Nr. 5200P,  
1760 g je Einheit,  
14 Einzelstücke je Einheit,  
2 Einheiten je Karton,  
42 Kartons je Palette

NEU
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Unsere Landkuchen wecken Kindheitserinnerungen an Großmutter’s Kaffeetafel. Leckere Obst-  
und Streuselkuchen mit frischen Zutaten, saftig und fruchtig. Direkt nach dem Backen tiefgekühlt  
sind unsere Landkuchen sofort nach dem Auftauen verzehrfertig.

LandkuchenLandkuchen
Mit einem Durchmesser von 28 oder 24 cm etwas kleiner, aber 
nicht weniger lecker, sind unsere runden Kuchen und Kränze.  
Auch hier gilt: Einfach auftauen und genießen.

Runde KuchenRunde Kuchen

Landkuchen Heidelbeer-Quark 
Artikel Nr. 5060, 3400 g je Stück,
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette  

Landkuchen Brandenburger Apfel 
Artikel Nr. 5063, 2900 g je Stück, 
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette
Artikel Nr. 5072, 3 Stück je Karton,  
48 Kartons je Palette 

Landkuchen Pflaumen-Streusel 
Artikel Nr. 5071, 3000 g je Stück, 
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette
Artikel Nr. 50580, 3 Stück je Karton, 
48 Kartons je Palette

Landkuchen Kirsch-Streusel 
Artikel Nr. 5079, 3000 g je Stück, 
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette
Artikel Nr. 5082, 3 Stück je Karton, 
48 Kartons je Palette

Zubereitungshinweis

Bereits fertig gebacken.

Auftauzeit 4 Std. bei Raumtemperatur. 

Nach dem Auftauen noch mindestens 
zwei Tage haltbar. 

Landkuchen Mohn-Streusel 
Artikel Nr. 5076, 3500 g je Stück,
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette

Landkuchen Erdbeer-Rhabarber
Artikel-Nr. 5077, 3200 g je Stück
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette
Artikel Nr. 5070, 3 Stück je Karton, 
48 Kartons je Palette

Landkuchen Käse-Natur  
Artikel Nr. 5065, 3500 g je Stück, 
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette  
Artikel Nr. 5089, 3 Stück je Karton, 
48 Kartons je Palette

Landkuchen Käse-Mohn
Artikel Nr. 5083, 3300 g je Stück,
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette 
Artikel Nr. 5064, 3 Stück je Karton, 
48 Kartons je Palette

Ø 38 cm Ø 28 cm

Ø 24 cm

Zubereitungshinweis

Bereits fertig gebacken.

Auftauzeit 4 Std. bei Raumtemperatur 
oder 12 Std. im Kühlschrank.

Nach dem Auftauen noch mindestens 
zwei Tage haltbar.

Russischer Zupfkuchen
Artikel Nr. 840, 3000 g je Stück,  
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette

Marmorkranz    NEU
Artikel Nr. 717, 1400 g je Stück,
1 Kuchen je Karton, 60 Kartons je Palette

Zitronenkranz    NEU
Artikel Nr. 718, 1300 g je Stück,
1 Kuchen je Karton, 60 Kartons je Palette

Alle Landkuchen haben einen  
Durchmesser von 38 cm.  
Außer unserem Käsekuchen-Natur  
sind alle in 16 Stücke eingeteilt.

Schokoladenkuchen
Artikel Nr. 839, 1600 g
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette

Schoko-Kirsch-Kuchen
Artikel Nr. 849, 1800 g 
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette

Konditorei-Käsekuchen  
mit Streuselboden
Artikel Nr. 842, 2500 g je Stück,  
1 Stück je Karton, 60 Kartons je Palette 
Artikel Nr. 5085, 2500 g je Stück,  
4 Stück je Karton, 20 Kartons je Palette

Alle runden Kuchen und Kränze sind 
nicht in Einzelstücke eingeteilt. 
Unsere Kränze mit einem Durchmesser 
von 24 cm werden generell als Einzel- 
und 4er-Karton angeboten. Die Kuchen 
mit einem Durchmesser von 28 cm 
sind bei Bedarf ebenfalls als 4er-Karton 
erhätlich, verbunden mit einem 
geringeren Frachtkostenanteil.
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Zentrale

DeWi Back Handels GmbH
Staakener Straße 30 – 37
D-13581 Berlin

Telefon +49 30 351935 - 0
Telefax +49 30 351935 - 35 
info@dewiback.de

NL Hamburg
 
DeWi Back Handels GmbH
Neuhöfer Brückenstraße 8
D-21107 Hamburg

Telefon +49 40 2263811 - 66
Telefax +49 40 2263811 - 88
nord@dewiback.de 

NL Rostock
 
DeWi Back Handels GmbH
Warnowpier 431
D-18069 Rostock

Telefon +49 381 806999 - 01
Telefax +49 381 806999 - 03
rostock@dewiback.de  

Wir sind immer für Sie da!
 
Bestell-Hotline  +49 30 351935-0

WhatsApp +49 89 143 770 444

Fax-Nummer +49 30 351935-35

E-Mail info@dewiback.de

www.dewiback.de

Unser Service für Sie
 

    Moderne Produktionsstätte mit hand- 
werklicher Herstellung in Berlin

    IFS-zertifiziert 

    2 weitere Niederlassungen und  
5 Transshipment Points in Deutschland

    Eigene Logistik und Tiefkühl- 
Lagerplätze

    Lieferservice in ganz Deutschland

    Lieferung an 5 – 6 Werktagen

    Über 800 Artikel im TK-Backwarenbereich  
in allen Convenience-Stufen

    Individuelle Eigenmarke & Ausstattung  
auf Anfrage

Berlin

Frankfurt

München

Hamburg

Rostock

BackLust ist eine Marke aus dem Hause DewiBack | © 03/2023 DeWi Back Handels GmbH | www.dewiback.de
Alle Angaben beziehen sich auf den Zeitpunkt der Drucklegung. Irrtümer und Änderungen vorbehalten, keine Haftung für Druckfehler.

Unna

Stuttgart

Nürnberg

Niederlassungen
Transshipment Points


